PASTACI

Giris Kosullan
1. ilkdgretimi tamamlamis olmak.

2. Meslegin gerektirdigi isleri ve yeterlikleri yapacak bedensel ve fiziksel 6zelliklere sahip olmak.

MODUL TABLOSU Mayalandirilarak Yapilan Hamurlar 32 Saat
Bilgisayar Kullanma 32 Saat Ozlestirilerek Yapilan Hamurlar 32 Saat
Dokiiman Hazirlama 32 Saat Cirpilarak Yapilan Hamurlar 16 Saat
Kisisel Bakim 8 Saat Pisirilerek Yapilan Hamurlar 16 Saat
ise Hazirlik 8 Saat Milféy Hamuru 24 Saat
Sanitasyon 24 Saat Krema Sos ve Suruplar 32 Saat
Yiyecek icecek Hizmetlerinde HACCP | 24 Saat Kuru Pastalar 32 Saat
Servise On Hazirlik 32 Saat Borekler 32 Saat
Masa Ustii Servis Takimlari 32 Saat Pizzalar 32 Saat
Masa Ortiileri ve Pegeteler 16 Saat Katkili Ekmekler 32 Saat
Kuver Agma 32 Saat Jole Sekerleme ve Cikolatalar 32 Saat
Tasima ve Bos Toplama 32 Saat Pétifurlar 32 Saat
Bar On Hazirliklari 24 Saat Tart, Tartolet ve Paylar 32 Saat
Besin Ogeleri 1 16 Saat Yas Pastalar 32 Saat
Besin Ogeleri 2 16 Saat Ozel Giin Pastalari 32 Saat
Besin Gruplarn 16 Saat Satla Tathlar 24 Saat
Bulasik Yikama ve Cop Atimi 16 Saat Meyve Tathlari 16 Saat
Sebzeleri Pisirmeye Hazirlik 32 Saat Tahil Tathlan 16 Saat
Sebze Garnitirleri 32 Saat Hamur Tatlilan 24 Saat
Fond ve Temel Corbalar 32 Saat Baklavalar 32 Saat
Yumurta Pisirme 24 Saat Dekoratif Tekniklerle Pasta Stisleme | 32 Saat
Basit Tatlilar 24 Saat Susleme Uygulamalari 32 Saat
Kiyilarak Yapilan Hamurlar 16 Saat Toplam Siire 1136 Saat

internetten Basvurmak icin Tiklayin

Kurs Yeri Bilgileri icin Tiklayin



https://docs.google.com/forms/d/1n9CLkJ001HtdE_pr3_EMa6ydCDTbgRrxc1PKVEp4vWw/viewform
http://mebk12.meb.gov.tr/meb_iys_dosyalar/01/19/970751/icerikler/yapim-asamasinda_473877.html

